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S1LE
NUR WEIL SIE UNS DEN WEG BEREITET;

WIR UNS SO WEIT AUF DIE OSTSEE HINAUS.
DER MORGENSTILLE HOREN WIR UNSERE EIGENEN

SCHRITTE AUF DEN PLANKEN.
BEl OSTSEEBRISE UND SONNENSCHEIN
JAUCHZEN WIR MIT DEN MOWEN UM DIE WETTE

UND AM ABEND FEIERN WIR MIT DEN

S ELL I NERN WLEDE ES T
FERNWEH HABEN ODER

OB WiIR VYERIIEBT &I1ND,
- PIE SELLINER

EIN KULTUREREIGNIS SUCHEN
SEEBRUCKE LIEBT UNS ALLE. DIE ERSTE SELLINER

LANDUNGSBRUCKE WURDE
SIE WAR RUND 500 METER LANG,

UND EISGANG VERURSACHTEN
IM FURCHTBAREN EISWINTER

1906 EINGEWEIHT.
DOCH STURM
IMMER

WIEDER SCHADEN.

1941/42 BLIEB NUR NOCH DAS BRUCKENHAUS
STEHEN UND WURDE AB 1956 ZU EINER BELIEBTEN
TANZGASTSTATTE. 1974 WURDE DIE ANLAGE

JEDOCH GESPERRT, VIER JAHRE SPATER ERFOLGT

DER ABRISS.

1998 STRAHLT DIE SEEBRUCKE NUN WIEDER

S ET
| = i

IHRER HISTORISCHEN GESTALT VON
UND FAHRSTUHL FUHREN HINAB
DIE SEIT

I N

LJHIMMELSLEITER®
ZU DER 394 METER LANGEN SEEBRUCKE,

2014 DbURCGCH DIE GEMEINDE SELLIN,
EIGENBETRIEB KURVERWALTUNG GEFUHRT WIRD. }vJW
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UNSERE
REGIONALEN PRODUKTE
AUF DER SPEISEKARTE

Regional und lecker... Unser Fleisch kommt

direkt vom Okobauern Priebe aus Lancken-
Granitz...

UNSER LECKERES BIO-FLEISCH

FINDEN SIE UNTER FOLGENDER \:‘?W
MARKIERUNG BEI UNS: g

1,

Wildgulasch vom Neuensiener Hiigel -

Saisonbedingt
Zum kochen benutzen wir Insel Salz
Hausgemachter Kuchen

Bratheringe in der Saison Mirz-April

FRISCH GEFANGEN VOM FISCHER SILVIO
MUNDT, DIREKT VOM ANLEGER DER
SEEBRUCKE SELLIN

Wussten Sie schon, dass in Lancken-Granitz

sogar Wein angebaut wird? Nein?

Dann probieren Sie ihn direkt bei uns!

BIO HANDVERLESENER WEIN VOM HOF
HOHMANN

Unsere regionalen Spirituosen von der
Monchgut Brennerei in Alt Reddewitz

KRIEDENWITT - KRAUTERLIKOR MIT ANIS
LAKRITZ ODER KUMMEL

SEERRECKE
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VORSPEISEN

WURZIGE SUPPEN WARMEN UNS NACH DEM
STRANDSPAZIERGANG. FRISCHES GRUN WECKT
KNACKIG UNSERE SINNE. MIT VORFREUDE
ERWARTEN WIR DIE KULINARISCHE ERFULLUNG.

BRUSCHETTA SICILIANA ﬁ 10,00 €
(A,L,1,3,5,6) ay

Drei Scheiben kross angebratenes Weizenbaguette,
belegt mit frischen Tomaten & Zwiebeln, dazu
schwarze Oliven, Rucola & ein Hauch von
Balsamico.

SELLINER 11,00 €
FISCHRAHMSUPPE

(B,D,N,L.G,2,4)

mit zarten Fischstreifen und frischen

Gartenkrédutern
Extras

PORTION KRAUTERQUARK 3,00 €
HARTKASE GRAN MORAVIA 3,50 €
PORTION KETCHUP 1,50 €
PORTION MAYONNAISE 1,50 €
BEILAGENSALAT 6,50 €
SIE WUNSCHEN EINE ANDERE 1,50 €
BEILAGE

SEERRRCKE




Fisch

GEBRATENES

STEINBEISSERFILET
(A.D.E,G,L)

Gebratenes Steinbeisserfilet auf Butterkartoffeln
und saisonalem Wurzelgemiise, vollendet mit einer
Zitronen-Dill-Sauce.

FISH AND CHIPS

(A,c,D,G,I,L,J,2,3)

Zarter Seelachs, gehiillt in knusprigen Bierteig,
begleitet von goldbraunen Pommes, serviert mit einem
kleinen Salat & Remouladensauce.

FISCHPLATTE FUR ZWEI
(A,B,D,E,G,L,10)

Line verfiihrerische Fischplalte fiir Geniefser:
Gebratenes Rotbarschfilet, Welsfilet. Steinbeifserfilet
& White Tiger Garnelen, serviert mit regionalem
Gartengemiise & hausgemachten gebratenen

Kartoffeln.
Fleisch

“PREETZER SALZWIESENRIND?®
SEEBRUCKEN BIO
SMASH-BURGER SEIT 2018

(A G,C,L.10)

Zwei saftige Bio-Rinderhack-Patties (220g)

im Brioche Brétchen mit Camembert Uberbacken.
hausgemachte Preiselbeeren Mayonnaise & Rucola.
Dazu servieren wir Steakhouse Pommes fiir ein
einzigartiges Geschmackserlebnis,

SCHWEINELACHS SCHNITZEL
(A, C,G,L.2,10)

Gebratenes Schuweinelachs Schnitzel. serviert mit
einem kleinen hausgemachten Krautsalat, dasu
gebratene Kartoffeln & eine hauseigene delikate
Pfefferrahmsauce.

SEEBRUCKE

28,00 €

21,00 €

57,00 €

24,50 €

23,00 €




Pasta

BOLOGNESE VOM PREETZER
BIO RIND

(AL, G,C,2.3,10)

Grande Rigatoni mit hausgemachter

Tomaten Hackfleischsauce vom Preetzer Salzwiesen
Bio Rind, verfeinert mit Cocktailtomaten,
Lauchzwiebeln, Rucola & italienischer Hartkdise
Gran Moravia.

PASTA AL POMODORO

(A, L,G,C.,2,3)

Grande Rigatoni in hausgemachter Tomatensauce
verfeinert mit Cherrytomaten, Lauchzwiebel, Rucola

& dtalienischer Hartkéise Gran Moraria.
MIT GARNELEN

PASTA MIT RINDERSTREIFEN
VOM PREETZER BIO RIND

(A, L,G,C,2,3,10)

Grande Rigatoni mit Rinderstreifen

vom Preetzer Salzwiesen Bio Rind

in feiner Ruhmsauce. dazu Lauchzwiebeln,
Cocktailtomaten, Rucola & italienischer Hartkdse
Gran Moravia.

PASTA MIT FRISCHEM RAHM-
PESTO A LA GENOVESE

(A;L,6,C,2,3,10)

Grande Rigatoni in einem samtigen Rahin-Pesto nach
Geniefser Art, verfeinert mit aromatischen
Cherrytomaten. zarten Lauchzwiebeln und frischem
Rucola. Vollendet mit gereiftem italienischem Hartkéise
Gran Moravia.

ot
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19,50 €

17,00 €

24,00 €

24,00 €

18,00 €




Flammkuchen

FEUER, WASSER & MEHL, DAZU EIN PIKANTER
BELAG. WIR KEHREN ZURUCK ZU DEN
WURZELN DER KOCHKUNST & ERLEBEN DEN
GESCHMACK DES EINFACHEN. TARTE FLAMBEE!

ELSASSER ART 14,00 €

(2,3,10,A,AL,G,I1,J)

Ein Gaumenschmaus nach Elséisser Art:
Belegt mit Kréiuterquark, einer Symphonie
aus Lauchzwiebeln & roten Zwiebeln sowie
gerduchertem Bauchspeck rom Schwein.

EMMENTALER (VEGETARISCH) 14,50 €

(A,G)

Lin vegetarischer Genuss:
Mit Kriuterquark & grofsziigig bestreut mit
wiirzigem Reibekdise.

PIZZA-FLAMMKUCHEN 14,50 €
EMMENTALER (VEGETARISCH)

(A,G,L,C,2,3)

in klassischer Kéisegenuss:
Mit hausgemachter Tomatensauce und wiirsigem
Reibekdise.

PIZZA-FLAMMKUCHEN 16,00€

THUNFISCH
(A,L.G,C,D,2.3)

Mit hausgemachter Tomatensauce. roten Ziviebeln,
schwarzen Oliven und Reibekdise.

Dessert

CREME BRULEE VON WEISSER 11,00€
SCHOKOLADE

(G,C,1,2,4,9)

Zart schmelzende Créme brilée aus weifser Schokolade,
karamellisiert und serviert mit einer Kugel feinster
Fanille-Eiscreme.

SUSSE VERSUCHUNG

SEEBRUCKE

(STSEEBAD SELLIM




Eisboote

SEEBRUCKEN-VITAMIN-BOOT
Orange Eis, ACE Lis, Quark Sanddorn Lis,
Mandarinen mit Sahne & Sanddornlikor
11,50 € (\c

SCHWEDEN-BOOT
Fanille Eis mit Apfelmus, Sahne & Eierlikir
11’00 € o

KROKANT-BOOT
Toffie Eis, Haselnuss Eis, Schoko Eis mit Sahne.
Karamellsauce & Haselnusskrokant (.

9.50 €

WINTER-BOOT
Gebrannte Mandel Eis, Zimt Eis, Sahne Caramel Eis,
mit Sahne. Spekulatius & Schokosauce ),y 4,
10,50 €

)

MALAGA-BOOT
Malaga Eis, Krokant mit Rum Eis, Marsipan Pralinen Eis mit
Rum Rosinen. Krokant & Sahne (\Griiis)

11,50 €

SCHOKOLADEN-BOOT
Stracciatella Lis. Schokoladen Eis, Joghurette Eis mit Sahne.
Schokoraspeln & Schokosauce (A6
9,50 €

Kinder Eisbecher

SCHNEEMANN
Stracciatella Eis, Vanille Eis mit
mini Marshmallows & Sahne

7,00 € (66

TEDDY
Schokoladen Eis, I'anille Eis
mit Smarties & Salne

7 00 € (MUEFGH)

o
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Eiskugel

VANILLE (G,1),
SCHOKOLADE (G,2)
STRACCIATELLA (G,F)
HASELNUSS (G,H)
SAHNE CARAMEL (6,1)
MALAGA (G,1)
AMARENA (G)
MARZIPAN PRALINE (G,H,E,3)
QUARK SANDDORN (G)
JOGHURETTE (G,F)
GEBRANNTE MANDEL (G,H,F,3)
KROKANT MIT RUMGESCHMACK (G,H,E,3)
ZIMT (G)

TOFFIE (G,H,1,3)
EIERPUNSCH (G,C,F,1)

Veganes Eis

/ ACE EIs (1)
N ERDBEERE (3)

S
s ORANGEN EIs (1)

JE KUGEL 2,20¢

Wiahlen Sie lhre Sofie aus.
Karamell- oder Schokosofie
1.50€

Wihlen Sie Ihre Toppings aus.
Bunte Streusel. Schoko Streusel.
Schokoraspeln, Smarties, Krokant, Schoko-
Kaffeebohnen, Mini-Marshmallows oder
Gummibirchen

1.00€

SEEBRUCKE

OSTSEERAD SELLIN

Portion Sahne 1.50 €




Hausgemachter Kuchen

Késekuchen ACE 550 €
Russischer-Zupfkuchen S B580€
Pflaumen-Streuselkuchen W« 450€
Apfel-Streuselkuchen MC 450 €

Schokobrownie mit Vanilleeis & Sahne "' 8,50 €
Apfelstrudel mit Vanilleeis & Sahne '*“““* 850 €

Portion Sahne 1,50 €
KAFFEEGEDECK 7,00 €
Tasse Kaffee Créme mit Pflaumen-

Streuselkuchen
oder Apfel-Streuselkuchen

Weitere Tagesangebote erfragen Sie bitte bei unserem
Servicepersonal.

Hausgemachte gebackene
Belgische Waffeln

Heifse Waffel mit Puderzucker (A,C,G) 6,00 €

Heifse Waffel mit Puderzucker, (A,C,G) 9,00 €
Vanilleeis & Sahne

Heifse Waffel mit Apfelmus, (ACG)  10,00€

Vanilleeis & Sahne

Heifse Waffel mit heiffen Kirschen,  (AC6) 11,50 €
Vanilleeis & Sahne

SEEBRUCKE
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Heilsgetranke

KAFFEE

Tasse Kaffee Créme
Pott Kaffee Créme
Espresso

Doppelter Espresso
Cappuccino
Cappuccino grofy
Pott Milchkaffee s

Latte Macchiato e

3,50 €
5,50 €
3,50 €
5,50 €
4,00 €
7,00 €
6,50 €

5,50 €

»AUCH MIT HAFERMILCH (+0,50 €) MOGLICH ”

»ALLE UNSERE KAFFEES SIND AUF WUNSCH AUCH

KOFFEINFREI ERHALTLICH.”
Fuar die kalten Tage

SCHOKOLADE

Braune heif3e Schokolade ohne Sahne

Weilde heifde Schokolade ohne Sahne
mit Sahne

Hausgemachter Glithwein mit Zuckerrand
& Orangenscheibe mit gespickten Nelken °
mit Rum oder Amaretto
Heifder Sanddornnektar

Heifser Sanddorn Grog (mit Rum)
Heifser Caipirinha

Cachaca, Limette & Braunen Rohrzucker

5,50 €
5,50 €
7,00 €

6,00 €

7,50 €
6,00 €
8,00 €
6,00 €

Alle unsere Heifsgetranke sind wahlweise mit folgenden

alkoholfreien Flavours erhdltlich: Karamell
1,00 €

SEERRHCKE




Kaffeespezialititen

RUSSISCHE SCHOKOLADE =
Heifde Schokolade mit Rum & Sahnehaube

LUMUMBA &
Heilse Schokolade mit Amaretto & Sahnehaube

KAFFEE BAILEYS K
Kaffee mit Baileys & Sahnehaube

HOLLANDER KAFFEE e
Kaffee mit Eierlikor & Sahnehaube

PHARISAER M
Kaffee mit Rum & Sahnehaube

IRISH COFFEE 4
Kaffee mit Whiskey, Rohrzucker & Sahnehaube

Teespezialititen

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00 €

- serviert im Teeglas

ASSAM SPECIAL BROKEN
Schwarzer Tee - wiirzig, malzig
EARL GREY PREMIUM BLATT

Schwarzer Tee - pikant aromatisch

PFEFFERMINZ
hesonders aromatisch und erfrischend

ROOIBOS VANILLA
Krautertee - aromatisierter Rothusch mit Vanille

VITA ORANGE + 7 VITAMINE
aromatische Friichteteemischung

KRAUTERGARTEN - KRAUTERMISCHUNG
wohltuend, erfrischender Geschmack

GRUNER TEE

exotisch, frisches Zitrusfracht Aroma

SEEC@J&F;AD SELLIN

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €

5,00 €




Getrankekarte

Erfrischungsgetranke

Coca Cola el X 8 4,00€  0,4L 7,50€
Coca Cola Zero  }%) 0,2 400€ 04L  750€
11

Fanta 123 g1 4,00 € 0,4L 7,50 €

Sprite LL Y 4,00€  0,AL 7,50 €

Ginger Ale 21 o,2u 450€ 04L  850€

Tonic Water 'f; 0,2L 450€  0,4L 8,50 €

Bitter Lemon sl 8 450€  0,4L 8,50 €

Osta Sandi b 0,33L 5,00 €

Wasser

Gustrower Gourmet  0,25L 4,00 € 0,5L 7,50 €

(feinperlig)

Giistrower Gourmet  0,25L 4,00€ 0,5L 7,50 €

(naturell)

“ eow : 8
Safte
Apfelsaft naturtriib/-schorle 2 02L 400€ 04L 750¢€
Orangensaft/-schorle 2 0,2L 4,00€ 0,4L 7,50€
Kirschsaft/-schorle ,» 0,2L 4,00€ 04L 7,50¢€
Bananennektar/-schorle 2 0,2L 4,00€ 0,4L 7,50€
Kiba (Kirschsaft & 2 02L 4,00€ 04L 7,50¢€
Bananennektar)
Johannesheernektar/-schorle ?  02L 4,00€ 04L 7,50€
Maracujasaft/-schorle 2 02L 4,00€ 04L 750¢€
Rhabarbersaft/-schorle ) 0,2L 4,00€ 04L 7,00€
Orangensaf
Jrangensaft
FRISCH GEPRESSTER 0,2L 6,00 €

ORANGENSAFT

SEEBRUCKE
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Bier vom Fass

Bitburger Premium Pils * 03. 400€ 05. 7,00¢€
Alster 23V 0,3L 4,00€ 0,5. 6,50¢€
Benediktiner Hefeweizen * 0,3L 4,50€ 05. 7,50€
Hell

~ 1 e
Flaschenbier
A
Kostritzer Schwarzbier ' 0,5 LFLASCHE 6,50 €
Bitburger 0,0 % A 0,33L FLASCHE 4,50 €
Benediktiner Weisbier ' 0,5LFLASCHE 7,00 €
(alkoholfrei)
®
Longdrinks

Aperol Spritz '* 0,2L 4cL 9,00 €
Sanddorn Sprilzl'5 0,2L 4cL 9,00 €
Sanddorn Tonie Spritz 1512 0,2L 4cL 9,00 €
Maracuja Spritz 0,2L 4cL 9,00 €
Lillet Wild Berry " 0,2L 4cL 9,00 €
Sarti Spritz '’ 0,2L 4cL 9,50 €
Sarti Lemon Spritz 12552 0,2L 4cL 9,50 €
Hugo ° 0,2L 4cL 9,00 €
Campari Spritz 7 0,2L 4cL 9,00 €
Whiskey Cola ' 0,2L 4cL 9,00 €
Bombay Gin Tonic ')’ 0,2L 4L 9,00€

oo
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OFFENE WEINE

T @ )] L]
Weildwein
PINOT GRIGIO, 0,2 L
MARC DEL LAGO" 8,00 €
trocken, QbA
[talien

mittlere Siure mit eleganter Nase nach Apfel

CHARDONNAY, 0,2 L
MARC DEL LAGO® 7,50 €
trocken, DOC

ltalien

Aprikose und exotische Friichte

MULLER-THURGAU, 02ZL
SCHLGOSSs BERGFELST‘ 8,00 €
halbtrocken, QbA

Baden

weilde Bliten, Williams Birne & Holunder

KERNER a2
SCHLOSS BERGFELS? 8,00 €
lieblich, QbA

Bacden

angenehm siifs

oo P &
Roséweln
SCHWARZRIESLING 021
ROSE SCHLOSS BERGFELS 7,50 €
halbtrocken, QbA
Baden

saftiger Rosé mit toller Fruchtsiifse nach Waldbeeren

SEEERUCKE
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Rotweine

SPATBURGUNDER,

WEIN & HOF HUGELHEIM”’
trocken, QbA

Baden

mittlere Saure & leichte Tannine

CABERNET SAUVIGNON,

CHATEAU PALISSE?

trocken, IGP

Bordeaux

Warme erdige Aromen und pfeffrige Wiirze

TROLLINGER & LEMBERGER

WEINKONVENT DURRENZIMMER

halbtrocken, Cuvée
Wiirttemberg
Wildkirschen & Erdbeeren

Schaumweine

HAUSMARKE SEKT 5 0,1L
trocken 5,50 €

MOET & CHANDON 7
Brut Impérial

PROSECCO FRIZZANTE °® 0.1 L
trocken 5,50 €

CHARDONNAY INFINITEA ' o,L

ALKOHOLFREI 5,50 €
elegant, mit erfrischender Perlage und tiefen

Schwarztee-Noten

SEEBRUCK

0,2L
8,50 €

0,2 L
8,00 €

0,21
8,50 €

0,75L
36,00 €

0,75L
95,00 €

Q751
36,00 €

0,75L
36,00 €




FLASCHEN WEINE

Weiliwein
VOLLRATZ RIESLING, 0,75 L
WEINGUT SCHLOSS VOLLRADSS 37,00 €
trocken, QbA
Rheingau
frische. fruchtig, trocken & Klasse
ALS WARS EIN STUCK VOM HIMMEL 0,75L
WEINGUT HAMMEL CIE # 36,00 €
trocken, Cuvée
Pfalz
Gewiirztraminer, Silvana, Scheurebe,
Griiner Veltliner & Muskat
frisch aromatisch
SAUVIGNIER GRIS, 0,75 L
WEINGUT HOHMANN ’ 42,00 €
INSEL RUGEN
trocken, Bio Handverlesen 0,1L
Regional aus Lancken-Granitz 6,00 €
Ein sehr fruchtbetonter Duft: reife Birne & Heidelbeere
LORENZ & SOHNE 0,75L
LIEBESSPIEL ’ 33,00€
lieblich, Cuvée
Nahe
Orange, reifer Williamsbirne & Bliitenhonig
SEEBRUCKEN HAUSWEIN 0,75 L
GRAUBURGUNDER’ 29,00 €

SCHLOSS AFFALTRACH
trocken, Qualitatswein

Baden

frisch und fruchtig

SEEBRUCKE
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