
°  D I E  S E E B R Ü C K E  °

Sie ist mutig und sie hat ein großes Herz. Nur weil sie uns 
den Weg bereitet, trauen wir uns so weit auf die Ostsee hi-
naus. In der Morgenstille hören wir unsere eigenen Schritte 
auf den Planken. Bei Ostseebrise und Sonnenschein jauch-
zen wir mit den Möwen um die Wette und am Abend feiern 
wir mit den Sellinern wilde Feste. Ob wir verliebt sind, Fern-
weh haben oder ein Kulturereignis suchen – die Selliner 
Seebrücke liebt uns alle. Die erste Selliner Landungsbrücke 
wurde 1906 eingeweiht. Sie war rund 500 Meter lang, doch 
Sturm und Eisgang verursachten immer wieder Schäden. 
Im furchtbaren Eiswinter 1941/42 blieb nur noch das Brü-
ckenhaus stehen und wurde ab 1956 zu einer beliebten 
Tanzgaststätte. 1974 wurde die Anlage jedoch gesperrt, vier 
Jahre später erfolgt der Abriss. 

Seit 1998 strahlt die Seebrücke nun wieder in ihrer histori-
schen Gestalt von 1927. „Himmelsleiter“ und Fahrstuhl füh-
ren hinab zu der 394  Meter langen Seebrücke, die seit 2014 
durch die Gemeinde Sellin, Eigenbetrieb Kurverwaltung ge-
führt wird.



°  F Ü R  K A LT E  TA G E  °

Hot Colada 
Batida de Coco mit Ananassaft und Sahnehaube L	 5,50 €

Glühwein 
mit Zuckerrand und Orangenscheibe, 
gespickt mit Nelken L	 0,2 l   6,00 €

wahlweise mit Rum L	 0,2 l   7,50 €
wahlweise mit Amaretto L	 0,2 l   7,50 €

Tee-Grog 	 0,2 l   6,00 €



°  V O R S P E I S E N  °

Räucherlachs trifft
auf hausgemachtem Reibekuchen, mit 

Creme fraîche und Feldsalat C, D, G
15 €

Selliner Fischrahmsüppchen
mit Fischfiletstreifen und frischen 

Gartenkräutern B,D,G
9 €

Seebrücke Sellin
Hervorheben

Seebrücke Sellin
Kreis



°  F I S C H  °

Gebratenes Filet vom Heilbutt
unter der Olivenkruste, mit Riesling,

auf cremigem Erbsen-Kartoffelstampf,
dazu Kapernapfel 6,A,C,D,G,J,

27 €                                                                                         

Filet vom Abtshagener Wels
mit Safran, auf gebratenem Chinakohl und Rote Bete 

Kartoffeln 8,A,D,G
26 €

°  P S S T !  °

Ihre Speisen werden frisch zubereitet. 
Es kann zu Wartezeiten kommen.

Sie wünschen eine andere Beilage 1,50 €

Ketchup / Mayonnaise 1,50 €



°  F L E I S C H  °

Gebratene Hähnchenbrust
mit gebräuntem Rosenkohl,

Rote Bete-Risotto und Portwein G,I,L,
25 €

Schnitzel vom Mecklenburger Landschwein
mit Birne, Bohne und Speck, 

Rosmarin-Jus, dazu Butterkartoffeln 2,3,A,C,G,I,J,L
22 €

°  P A S TA  °

Bandnudeln mit Tomaten-Hackfleischsauce
mit Cocktailtomaten und Lauchzwiebeln,

dazu Rucola und Parmesan A,C,G,2
16 €

Bandnudeln All Arrabiata (scharf)
mit Black Tiger Garnelen, dazu Cocktailtomaten, 

Lauchzwiebeln, Rucola und Parmesan A,B,C,G,2
22 €

Portion Parmesan
1,50 €



°  F L A M M K U C H E N  °
 Elsässer Art

mit Crème fraîche, Schinkenspeck, 
Lauchzwiebeln und roten Zwiebeln 2,3,10,A,AL,G,I,J

13 €

Camembert 
trifft auf Crème fraîche, mit Birne,

Walnuss und Preiselbeeren 2,10,A,AL,E,G
14 €

Emmentaler
 mit Crème fraîche und Emmentaler A,G

13 €

Artischocken
mit Crème fraîche und Kochschinken,

 Lauchzwiebel und Grana Padano A,C,G,2,3,10
16 €

Serrano 
mit Crème fraîche, Cocktailtomaten, Lauchzwiebeln,

Serrano-Schinken, Rucola und Parmesan A,G,J
16 €

°  D E S S E R T  °

Maracuja brûlée
mit Honigwabe A,C,G

9 €



°  E I S B E C H E R  °
Seebrücken Becher

Vanille Eis, Stracciatella Eis, Sauerrahm Sanddorn Eis, Sahne, 
Sanddornlikör und Waffeltaler ALKOHOLHALTIG A,C,G,F

9,50 €

Schokoladenbecher
Schokoladen Eis, Stracciatella Eis, Biskuit & Cookies Eis, 

Schokoladensauce, -raspeln, -streuseln, Sahne und Waffeltaler A,C,E, F,G,H
9,00 €

Schwedenbecher 
3 Kugeln Vanille Eis mit Apfelmus, Eierlikör,
   Sahne und Waffeltaler ALKOHOLHALTIG, A,C,G

9,50 €

Krokantbecher
Stracciatella Eis, Schokoladen Eis, Haselnuss Piemonte Eis,

 Haselnusskrokant, Karamellsauce, Sahne und Waffeltaler A,F,G
9,00 € 

Kirschbecher
Schokoladen Eis, Vanille Eis, Joghurt Holunder Eis ALKOHOLHALTIG, 

Kirschen, Schokoladensauce, Sahne und Waffeltaler A, F,G
9,00 €

Karamellbecher
Schokoladen Eis, Vanille Eis, Gesalzenes Karamell Eis, 

Karamellstücken, Karamellsauce, Sahne und Waffeltaler A, F,G
9,00 €

Eiskaffee 
2 Kugeln Vanille Eis, Kaffee, Sahne und Waffeltaler A,G,F,11

6,50 €
 

Eisschokolade
2 Kugeln Schokoladen Eis, Kakao Drink, Schokoladensauce, 

Sahne und Waffeltaler A,G,F
6,50 €



°  K I N D E R  E I S B E C H E R  °

Mickey Maus
Schokoladen Eis, Biskuit & Cookies Eis mit 

Smarties, Sahne und Waffel A,C,E,F,G,H 
4,50 €

Happy Kids
 Engelblau Eis, Mango Eis mit Haribo,

Sahne und Waffel A,C,G
4,50 €

°  E I S K U G E L  °

Vanille G, Schokolade G,F, Stracciatella F,G, Mango, 
Erdbeere, Engelblau A,C,G, Sauerrahm Sanddorn G, 

Haselnuss Piemonte G, Gesalzenes Karamell G,
Joghurt Holunder ALKOHOLHALTIG,G, Tahiti Limette Minze, 

Biskuit & Cookies C,E,G,H
je 2,20 €



°  K U C H E N  °

Selliner Treppenbäcker Ehrke
Pflaumen-Streuselkuchen ACG 	 4,50 €
Schoko-Kirsch-Streuselkuchen ACG 		  4,50 €

Kaffeegedeck 	 7,00 €
Tasse Cafe Creme mit Pflaumen-Streuselkuchen 
oder Schoko-Kirsch-Streuselkuchen

Konditorei Köhler Bergen
Gebackene Käsesahnetorte ACG	 5,00 € 
Weitere Tagesangebote erfragen Sie bitte 
bei unserem Servicepersonal.

Apfelstrudel mit Vanille-Eis und Sahne 1,3,A,E,G	 7,00 €

Portion Sahne 	 1,50 €

°  K A F F E E  °

Tasse Kaffee Creme 11	 3,50 €

Pott Kaffee Creme 11	 5,50 €

Cappuccino 11	 4,00 €

Milchkaffee 11	 5,00 €

Latte Macchiato 11	 5,00 €

Espresso 11	 3,50 €

Doppelter Espresso 11	 5,50 €



°  S P E Z I A L I T Ä T E N  °

	





















7,00 €

6,50 €

6,50 €

1,00 €

	









7,00 €

5,50 €

4,00 €
	 5,00 €

0,2 l   6,50 €



°  T E E  °

Assam Special Broken	 4,50 €

Schwarzer Tee – würzig, malzig 

Earl Grey Premium Blatt	 4,50 €
Schwarzer Tee – pikant aromatisch 

Pfefferminz 	 4,50 €
besonders aromatisch und erfrischend

Rooibos Vanilla	 4,50 €
Kräutertee – aromatisierter Rotbusch mit Vanille

Vita Orange+ 7 Vitamine 	 4,50 €
aromatische Früchteteemischung

Kräutergarten-Kräutermischung 	 4,50 €
wohltuend, erfrischender Geschmack

Grüner Tee	 4,50 €
exotisch, frisches Zitrusfrucht-Aroma



°  E R F R I S C H U N G  °

Mirinda 1,2,3 0,2 l     3,50 € 0,4 l   5,50€
Pepsi 1,2,3,11 0,2 l     3,50 € 0,4 l   5,50€

0,4 l   5,50€
€

Pepsi light 1,2,3,11 0,2 l     3,50 €
Seven up 1,2,3 0,2 l     3,50 € 0,4 l   5,50€
ORGANICS Ginger Ale 0,25 l     4,50 €
 ORGANICS Tonic Water
1,3,12

0,25 l     4,50 €
ORGANICS Bitter Lemon 
ORGANICS Purple Berry  
Red Bull 1,2,11
Red Bull Sugarfree 1,2,11

0,25 l   4,50 € 

0,25 l   3,50 €
0,25 l   3,50 €

°  WA S S E R  °

Güstrower gourmet 0,25 l   3,50 € 0,5 l   6 €
Güstrower naturell 0,25 l   3,50 € 0,5 l   6 €

°  S Ä F T E  °

Apfelsaft naturtrüb 0,2 l   3,50 € 0,4 l   5,50 €
Apfelschorle klar 0,2 l   3,50 € 0,4 l   5,50 €
Orangensaft / -schorle 0,2 l   3,50 € 0,4 l   5,50 €
Kirschsaft / -schorle 0,2 l   3,50 € 0,4 l   5,50 €
Bananensaft / -schorle 0,2 l   3,50 € 0,4 l   5,50 €
Johannesbeernektar/ -schorle 0,2 l   3,50 € 0,4 l   5,50 €
Sanddornnektar/ -schorle
Rhabarbersaft/ -schorle

0,2 l   4,50 € 0,4 l   6,50 €
0,2 l   4,00 €     0,4 l   6,00 €

°  O - S A F T  °

	 0,2 l,  5,50 €

0,25 l     4,50 €



°  B I E R  V O M  F A S S  °

Störtebeker Pils 0,3 l   4,00 € 0,5 l   6,50 €
Störtebeker Nordisch Hell 0,3 l   4,50 € 0,5 l   7,50 €
Störtebeker Bernsteinweizen 0,3 l   4,50 € 0,5 l   7,50 €
Alster 0,3 l   4,00 € 0,5 l   6,50 €

°  F L A S C H E N B I E R  °

Störtebeker Schwarzbier 0,5 l Flasche   6,50 €
Störtebeker Bio Sanddornweizen 0,33 l Flasche   5,00 €
Störtebeker Kellerbier 0,5 l Flasche   6,50 €
Störtebeker Roggenweizen 0,5 l Flasche   6,50 €
Störtebeker FreiBier alkoholfrei 0,33 l Flasche   5,00 €
Störtebeker Bernsteinweizen alkoholfrei 0,5 l Flasche   6,50 €



O FF EN E  W E I N E

°  W E I S S W E I N  °

Grüner Veltliner QbA
VIERLINGSHOF, NIEDERÖSTERREICH, TROCKEN
Fruchtig und würzig »Pfeffer« am Gaumen

0,2 l   6,50 €

Grauburgunder QbA
EMIL BAUER, PFALZ, TROCKEN
Ausdrucksvolle Aromen nach gelben Früchten, 
sonnengereiften Zitrusfrüchten und eleganter Textur

0,2 l   7,00 €

Sauvignon Blanc QbA
EMIL BAUER, PFALZ, TROCKEN
Am Gaumen mineralisch-frisch mit ausgewogenem 
Zusammenspiel aus Fruchtsäure und -süße

0,2 l   7,00 €

Scheurebe QbA
A.Diehl, Pfalz, süß
Leicht fruchtige Note aus Stachelbeere und Birne

0,2 l   7,00 €

°  R O S É W E I N  °

Greta Cuvee Rose
EMIL BAUER, PFALZ, FEINHERB
Spätburgunder und Schwarzriesling 
Wunderbar unkompliziert und herrlich fruchtig

0,2 l   7,50 €



°  R O T W E I N  O F F E N  °

Merlot Pays d'Oc IGP
LE COCHONNET, FRANKREICH, TROCKEN
Im Geschmack fruchtig und herb mit samtiger Struktur 

0,2 l   6,50 €

Primitivo IGT
LIFILI, ITALIEN, FRUCHTIG Geprägt von 
dunklen Früchten, wie Brombeeren und 
Süßkirschen, angenehm weich und rund

0,2 l   7,50 €

Shiraz-Cabernet Sauvignon
MIRABOKA, WINE OF AUSTRALIA, TROCKEN
Fruchtbetonte Note von Brombeere, schwarzer
Johannisbeere und Kirsche

0,2 l   6,50 €

°  S E K T ,  C H A M P A G N E R  °

Schloss Bergfels Sekt trocken
Prosecco Frizzante trocken
Moët & Chandon Brut Impérial

0,1 l   5,50 €
0,1 l   5,50 €

0,75 l   36 €

0,75 l   95 €

La Brocherie IGP
PASCAL ROUGE, FRANKREICH, HALBTROCKEN
Vollreife Trauben, vollmundig und kräftig,
leichte Restsüße 

0,2 l   6,50 €



F L A SCH ENWE I N E

°  W E I S S W E I N  °

Nussdorfer Auxerrois 
EMIL BAUER, PFALZ, TROCKEN 
Herrlich fruchtig mit Duft nach Pfirsich und 
grünem Gras

0,75 l   39 €

Monte Velho Branco
ESPORAO, PORTUGAL, TROCKEN
Cuvée aus Perrum, Roupeiro und Antao Vaz 
Am Gaumen intensiv mit exotischen Fruchtnoten

0,75 l   25 €

Sauvignon Blanc
LABORIE, SÜDAFRIKA, WESTERN CAPE, TROCKEN
Lebendig und fruchtbetont

0,75 l   27 €

Chardonnay, 
STIMSON, WASHINGTON STATE, TROCKEN
Fruchtig und saftig, ein leichter Holzton 
und frische Säure

0,75 l   30 €

°  R O S É W E I N  °

Greta Cuvee Rose 
EMIL BAUER, PFALZ, FEINHERB
Spätburgunder und Schwarzriesling 
Wunderbar unkompliziert und herrlich fruchtig

0,75 l   26 €



°  R O T W E I N  °

Monte Velho Tinto
ESPORAO, PORTUGAL, TROCKEN
Cuvée aus Aragonez, Trincadeira und Syrah
Feine würzige Note, Beerenfrüchten und wilden 
Beeren

0,75 l   25 €

Negromaro Salento
LIFILI, ITALIEN, TROCKEN
Kraftvoll, mit klassischer Kirschnote,
etwas Brombeere und Dörrpflaume

0,75 l   26 €

Nero d'Avola DOC
MANDRAROSSA, SICILIA, TROCKEN
Samtig und Kräftig zugleich mit Nuancen von 
Brombeere, Schokolade und Pfeffer

0,75 l   28 €

Merlot
STIMSON, WASHINGTON STATE, TROCKEN
Sehr weich und angenehm, voller Geschmack mit
schwarzer Johannisbeere

0,75 l   31 €

°  U N S E R  H A U S W E I N  °

Seebrücken Wein Edition Schlosskellerei Affaltrach

Grauburgunder, BADEN, TROCKEN
Frisch und fruchtig

0,75 l   26,50 €



°  S P I R I T U O S E N  °

Linie Aquavit
Malteser Aquavit 
Stolichnaya 
Sambuca Molinari 
Henessy VS 
Cardenal Mendoza 
Jack Daniels 
Speyburn Speyside Single Malt Scotch Whisky 111000   Jahre
Jameson 
Ron Zacapa

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
5,00 €
5,00 €
6,50  €

  8,50 €
  6,50 €
10,50 €

Marzadro Grappa Auswahl fragen Sie das Fachpersonal.

°  L O N G D R I N K S  °

Aperol Spritz 1,12
Sanddorn Spritz 1
Lillet Wild Berry 1
Bacardi Cola 1,2,3,11
Vodka Lemon
Whiskey Cola
Bombay Gin Tonic 12
Jameson Ginger Ale
Campari Orange 1
Wodka Red Bull

0,2 l 4 cl Spirituose
0,2 l 4 cl Spirituose
0,2 l 4 cl Spirituose
0,2 l 4 cl Spirituose
0,2 l 4 cl Spirituose
0,2 l 4 cl Spirituose
0,2 l 4 cl Spirituose
0,2 l 4 cl Spirituose
0,2 l 4 cl Spirituose
0,2 l 4 cl Spirituose

8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €
8,00 €



°  R E G I O N A L E S  °

Schwechower Obstbrände 
Birne, Zwetschge 

Schwechower Geiste 
Himbeere, Sanddorn

Ebbe und Flut – Brennerei Insel Rügen
Kriedenwitt – Kräuerlikör mit Anis & Lakritze
Kümmel

2 cl 5,50 € 

°  L I K Ö R E  °

Andalö Sanddornlilör 
Amaretto 
Baileys 1,3
Advokat Eierlikör 
Fernet Branca 
Ramazzotti
Jägermeister

2 cl
2 cl
4 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

3,50 €
3,50 €
5,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

°  A P E R I T I F  °

Sherry Lustau Manzanilla Dry 
Sherry Lustau Deluxe Cream
Belsazar Dry Vermouth
Belsazar White Vermouth

5 cl
5 cl
5 cl
5 cl

6,50 €
6,50 €
6,50 €
6,50 €

2 cl 5,50 €  

5,50 €
5,50 €

2 cl
2 cl



°  L E G E N D E  °

Zusatzstoffe Allergene

1
2
3
4
5
6
7
8
9
10
11
12

mit Farbstoff
mit Konservierungsstoff
mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstärker
geschwefelt
geschwärzt

gewachst
mit Süßungsmittel

Aspartam-Phenylalaninquelle
mit Phosphat
coffeinhaltig
chininhaltig

Glutenhaltiges Getreide
Krebstiere
Eier
Fische
Erdnüsse
Sojabohnen
Milch
Schalenfrüchte
Sellerie
Senf
Sesamsamen
Schwefeldioxid und Sulfite
Lupinen
Weichtiere

A
B
C
D
E
F
G
H
I

J
K
L

M
N

Seebrücke Sellin • Seebrücke 1 • 18586 Ostseebad Sellin 
FB @seebruecke.sellin • IG @seebrueckesellin 
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vegetarisch




